
鶏
炭
の
名
店
が
集
う
、
香
ば
し
き
グ
ル
メ
の
ま
ち
。

宮
崎
の
ソ
ウ
ル
フ
ー
ド
「
鶏
の
炭
⽕
焼
﹂
は
、

噛
め
ば
噛
む
ほ
ど
に
旨
味
あ
ふ
れ
る
逸
品
。

お
店
で
は
も
ち
ろ
ん
、
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
し
て

晩
酌
や
お
か
ず
に
も
人
気
で
す
。

鶏く 炭
の
ま
ち

に
と
み

お
い
し
さ
の
決
め
手

名
店
揃

名
店
揃

国
富
町

国
富
町

う

鶏
の
炭
火
焼
は
そ
の
名
の
通
り
、

鶏
を
炭
火
で
焼
き
上
げ
る
シ
ン
プ
ル
な
料
理
。

だ
か
ら
こ
そ
味
わ
い
を
決
め
る
大
き
な
要
因
が
焼
き
の
技
術
。

店
ご
と
に
異
な
る
職
人
の
技
が
、
炭
の
⾹
り
と
鶏
の
旨
み
を

最
大
限
に
引
き
出
し
、
⾷
べ
る
⼈
を
魅
了
し
ま
す
。

国 富 町 総 合 戦 略 課 ふ る さ と P R 係

〒8 8 0 - 1 1 9 2
宮崎県東諸県郡国富町大字本庄4 8 0 0番地

電話  0 9 8 5 - 7 5 - 3 1 2 6

焼
き
の
技
術

｜
そ
れ
は

ふ
る
さ
と
納
税
で
も

大
⼈
気
！

ふ
る
さ
と
納
税
の
返
礼
品
と
し
て
、
全
国
各
地
か
ら

ご
好
評
の
声
を
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。

多
く
の
寄
附
者
様
に
お
選
び
い
た
だ
い
て
き
た

実
績
が
あ
り
、
安
心
し
て
お
す
す
め
で
き
ま
す
。

宮崎県国富町



炭

炭 やき鳥 知千 焼鳥きょく

関所

せき鳥 炭

毎日仕入れる新鮮な鶏を高温

で一気に焼き上げ旨味を閉じ

込める

木脇1112-2

0985-75-2854

月

テイクアウト有

写真：もも焼きバラシ

17：00～

住所

電話

営業時間

店休日

食感

炭

炭炭

炭

炭 炭

宮崎地鶏屋
宮崎かしわや
オリジナル調合塩で味付け

特注の大型七輪で熟練の職人が丹念に

手焼き

平山無邪気
焼き上がり前に酒を入れ、まろやか

な味に仕上げる

大きめカットで食べ応え十分

やきとり専門店

仕入れにこだわった鶏肉は炭火焼で

も串焼きでも間違いない美味しさ

こだわって仕入れた鶏ももは大

きめの一口大で、弾力がありし

っかりとした食感

備長炭を使用し一気に焼き上げる

ニンニクの効いた秘伝のタレがさら

に食欲をそそる

六矢
こだわりの二度焼き

一度目は表面を炙り旨味を閉じ

込め、二度目で仕上げる

炭

食感を　で表す
：柔らかめ

：程よい弾力

：噛み応え抜群

※個人差があります

つかさ亭

写真：鶏のもも焼き鉄板

本庄505-1

0985-75-5389

水

ガス火で焼き上げ、鉄板に玉葱

スライスを敷いて仕上げる

テイクアウト有

17:00～20:00
ランチ：11：00～14：00

住所

電話

営業時間

店休日

食感

令和８年６月発行

骨付きのまま焼き上げ、カットし

て提供

骨の周りはかぶりついていただく

マップマップマップ 木

竹田731-1

090-6429-8342

9：00～無くなり次第終了

不定休

竹田962-1

0985-75-6744

10:00～18:30

土・日・祝

ランチ：11：00～14：00

大きな網で中までしっかり焼き上げる

こだわりの岩塩で味付けし、牛脂で仕

上げる

テイクアウト専門

住所

電話

営業時間

店休日

食感

写真：地どり

水

写真：地鶏のもも焼鉄板

テイクアウト有

本庄4837-1

0985-75-3147

17:00～22:30
ランチ：11：30～14：00

とり丸

本庄4504-1

0985-75-5429

木

16:00～20:00

テイクアウト専門

写真：もも焼き

本庄4463-2

090-8315-2500

不定休

17:30～

テイクアウト有

写真：ももやき（大）

本庄4404

0985-75-2581

月

17:00～

テイクアウト有

写真：焼鳥

本庄4598-3

0985-75-5668

水・木・日

テイクアウト有

写真：もも焼き

市場食鳥
着色料・保存料不使用

味付けは塩のみの完全無添加

写真：鶏もも炭火焼

本庄9103

0985-75-1129

9:00～16:00

テイクアウト　電話要相談

三名4129-4

0985-75-6312

テイクアウト有

写真：地鶏炭火焼

鶏炭鶏炭鶏炭
鶏炭のまち国富町

ボクが実際に食べ歩きしたよ！

17:30～21:00

Kitchen 中ちゃん
サンリッチで大人気のキッチンカー！

冷めても美味しい若鳥使用

営業時間 9：00～

お店の営業時間による

食感

テイクアウト専門

18:00～22:00

土・日・祝

テイクアウト有

住所

電話

営業時間

店休日

食感

写真：炭火焼（炭火焼ランチ）

住所

電話

営業時間

店休日

食感

住所

電話

営業時間

店休日

食感

住所

電話

営業時間

店休日

食感

住所

電話

営業時間

店休日

食感

住所

電話

営業時間

店休日

食感

住所

電話

営業時間

店休日

食感

住所

電話

営業時間

店休日

食感

写真：もも炭火焼（大）

至  西都

至  宮崎

至  綾

至  高岡

役場役場
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